
RESPONSIBLE PRODUCTION AND CONSUMPTION OF FOOD 
FROM FARM TO FORK: TECH, POLICY, BEHAVIOUR, EDUCATION

PRODUZIONE E CONSUMO RESPONSABILI DAI CAMPI ALLA TAVOLA: 
TECNOLOGIA, POLITICHE, COMPORTAMENTI, FORMAZIONE

26 September 2024 h. 15.00 
Istituto Nazionale Dramma Antico (INDA) 

Corso Matteotti, 29 - Siracusa

15.15: First Session/Prima sessione
Environmental Sustainability and Innovation: 
Aims and Tools to Alleviate Hydric Stress in 
Agriculture (Sostenibilità ambientale e 
innovazione: scopi e strumenti necessari a 
mitigare lo stress idrico in agricoltura)
Introductory remarks and moderation by 
Aldo Piccone (Università di Pavia)

Valentina Vaglia, Graziano Rossi (Università di 
Pavia)
A Good Wine for the Future: Mitigation of 
Climate Change Effects against Drought Stress 
and Soil Erosion in Vineyards Cultivation (Un 
buon vino per il futuro: mitigazione dei 
cambiamenti climatici contro lo stress idrico e 
l’erosione dei suoli nella viticoltura)

Marco Acciai (Agrigeos, Catania)
Digital Solutions for Water Savings in Precision 
Farming of Citrus (Soluzioni digitali per il 
risparmio idrico in agrumicoltura di precisione) 

Nadia Bertolino (Università di Pavia)
Water Landscapes: Historical Perspectives and 
Theoretical Approaches to Design Climate 
Adaptation (Paesaggi d’acqua: prospettive 
storiche e approcci teorici per progettare la 
mitigazione climatica)

16.30: Second Session/Seconda sessione
Prevention and Reduction of Food Loss and 
Waste from Farm to Fork in Search for a 
Uniform Definition (Prevenzione e riduzione degli 
sprechi alimentari dai campi alla tavola alla 
ricerca di una definizione comune)
Introductory remarks and moderation by 
Carola Ricci (Università di Pavia)

Laura Prosperi (Università Milano-Bicocca)
Insights from the Past: the Contribution of 
History to the Definition of Food Loss (Spunti 
dal passato: il contributo della storia alla 
definizione di ‘perdita alimentare’)

Marco Lucchini (Fondazione Banco 
Alimentare)
Donazione di cibo come opportunità per 
prevenire le perdite e gli sprechi alimentari 
(Food Donation as an Opportunity to Prevent 
Food Loss and Waste)

17.30: Third Session/Terza sessione
Responsible Production and Consumption of 
Food without Discrimination: Traditions, 
Culture and Art to the Benefit of the 
Vulnerables  (Produzione e consumo di cibo 
responsabili senza discriminazioni: tradizioni, 
cultura e arte al servizio dei soggetti vulnerabili)
Introductory remarks and moderation by 
Anna Facchinetti (Università di Pavia)

Irmina Pacho (International Development Law 
Organization - IDLO)
Empowering Women in Agriculture: a Rule of 
Law Approach to Food Systems 
Transformation (‘Empowerment’ delle donne 
nell'agricoltura: un approccio basato sullo stato 
di diritto per la trasformazione dei sistemi 
alimentari)

Marcella Distefano (Università di Messina)
Il ruolo delle Università nella cooperazione 
internazionale allo sviluppo sostenibile (The 
Role of Universities in International Cooperation 
and Sustainable Development)

Elisabetta Modena (Università di Pavia)
The Importance of Artistic Expression in 
Creating a Culture of Responsible 
Consumption of Food (L’importanza 
dell’espressione artistica nel creare una cultura 
del consumo consapevole)

Maria Vittoria Conti (Università di Pavia)
Experimental research to Ameliorate the 
Eating Experience of Consumers with Autism 
in Collective Catering (Ricerche sperimentali 
finalizzate a migliorare l’esperienza del pasto 
delle persone con autismo nell’ambito dei servizi 
di ristorazione collettiva)

L’evento è realizzato grazie a due progetti  finanziati  dal MUR con fondi dell’Unione Europea – NextGenerationEU, nel quadro del Piano Nazionale di Ripresa e Resilienza, in particolare: “Nord 
Ovest Digitale e Sostenibile – NODES”, nel quadro del PNRR Missione 4, Componente 2, Investimento 1.5, Avviso Ecosistemi dell’Innovazione DM 3277 del 30/12/2021, Codice progetto MUR 
ECS00000036, Decreto Direttoriale MUR di concessione n. 1054 del 23/06/2022 (CUP F17G22000190007); e “ONFoods – Research and innovation network on food and nutrition Sustainability, 
Safety and Security - Working ON Foods”, nel quadro del PNRR Missione 4, Componente 2, Investimento 1.3, Avviso Partenariati estesi DM 341 del 15/03/2022, PE10, Modelli per 
un’alimentazione sostenibile, codice progetto MUR PE0000003, Decreto Direttoriale MUR di concessione n. 1550 dell’11/10/2022 (CUP F13C22001210007).

With the support of/Con il supporto di:

The participation is free and open but the registration is kindly requested. Please click here!
La partecipazione è gratuita ma l’iscrizione è gradita: clicca qui grazie! 

15.00: Institutional Greetings/Saluti istituzionali 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfMeHsI8J2DoghTIsfRsaZZMYNNEba9jy3Ruhy9r6hFKM3zwQ/viewform
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfMeHsI8J2DoghTIsfRsaZZMYNNEba9jy3Ruhy9r6hFKM3zwQ/viewform

